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Produit : pate pure 100% noisettes

Ingrédients : noisettes

Aspect : lisse et homogéne

Couleur : brun foncé

Godt : entrée de bouche délicate, suivie d'une légére amertume
Texture : hautement raffiné (entre 30 et 45 microns)

Conditionnement : seaux de 1.3 kg, 5 kg ou 10 kg
Stockage : température entre 10 et 20°C
DLUO : 9 mois a partir de la date de fabrication

Noisettes d'origine Belgique, France et ltalie
Production belge et tragabilité garantie
Contribution a la plantation de vergers en Belgique
Qualité artisanale, golt délicat et unique

Valeurs pour 100 g :
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